
À  L A  C A R T E

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.Unser Team gibt Ihnen gerne Auskünfte über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können.

V O R S P E I S E N  &  S A L AT E

Knackiger Blattsalat . > h 		  12
mit Gemüsestreifen und Kräuter-Knoblauch-Croûtons

Couscous Salat mit Minze > h		  16
mariniertes Plant Based-Geschnetzeltes 
mit Gemüsebrunoise

Tomaten–Mozzarella–Salat >		  14
auf  Rucola mit Basilikumöl und roten Zwiebeln

S O F T G E T R Ä N K E 

Rhäzünser, Arkina 	  40 cl	 5
Focus Water	 PET 50 cl	 5
Fuse black tea lemon 	 33 cl	 5
Rivella Rot, Apfelschorle	 33 cl	 5
Coca-Cola, Coca-Cola Zero	  33 cl	 5
Sirup	 30 cl	 4
Alpenkräuter, Himbeere, Holunder
Michel Orangensaft, Michel Multivitamin	 20 cl	 5
Alpinesse Bitter Lemon	 20 cl	 5
Red Bull Organics Mate	 33 cl	 5
Red Bull, Red Bull Sugarfree	 Dose 25 cl	 5
Red Bull Summer Edition	 Dose 25 cl	 5

H E I S S G E T R Ä N K E

Kaffee Crème, Espresso		  4.8
Doppelter Espresso		  6.5
Milchkaffee		  5.5
Latte Macchiato, Cappuccino		  6
Tee-Teabo		  5.5
Ovomaltine (kalt/heiss)		  4.5
Schokolade (kalt/heiss)		  4.5

B I E R

OFFENBIER
Feldschlösschen Hopfenperle	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5
Gurten Zähringer Amber	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5 
BIER IN DER FLASCHE
Simmentaler Mountain Pale Ale	 33 cl 	 7

BIER ALKOHOLFREI
Feldschlösschen Weizenfrisch	 33 cl 	 5

W E I S S W E I N E 	 10 cl	 75 cl

Petite Arvine Château Lichten Wallis AOC  	 9	 56 
Caves Rouvinez, Wallis, Schweiz, 2021/2022
Chasselas, Johanniterkeller 	 8	 52
Martin Hubacher, Twann, Bern, Schweiz, 2021/2022

R OT W E I N E 	 10 cl	 75 cl

Pinot Noir, Bielersee AOC, Johanniterkeller 	 9	 59
Martin Hubacher, Twann, Bern, Schweiz, 2021/2022
Merlot del Ticino DOC	 9	 62 
Guido Brivio, Tessin, Schweiz 2021/2022

H A U P T S P E I S E N

Beef Pasta 		  26
Penne mit Tomatensugo
gebratene Schweizer Rindfleischstreifen und Sbrinz

Auberginen-Involtini g h |		  25
gefüllt mit veganem Frischkäse, Gemüse und Basilikum

Schweinscarrébraten mit Rotweinsauce . 		  32
dazu Kartoffelstock und saisonales Gemüse

Roastbeef Teller 		  34
dünn aufgeschnittenes kaltes Roastbeef 
mit Tartarsauce
wahlweise mit Pommes frites oder Salat 

D E S S E RT

Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisu 		  12

Vegetarisch> g Vegan | Glutenfrei h Laktosefrei . alle Zutaten kommen aus einem Umkreis von 30 km

Apéro-Wein

Prosecco Ruggeri DOC	 8 | 52
Argeo, Glera,
Veneto, Italien

Nez Noir Rosé, AOC Valais	 8 | 52
Domaines Rouvinez,
Wallis, Schweiz, 2020 / 2021



À  L A  C A R T E

B O I S S O N S  S A N S  A L C O H O L 

Rhäzünser, Arkina 	  40 cl	 5
Focus Water	 50 cl	 5
Fuse black tea lemon 	 33 cl	 5
Rivella rouge, Apfelschorle	 33 cl	 5
Coca-Cola, Coca-Cola Zero	  33 cl	 5
Sirop	 30 cl	 4
herbes des alps, framboise, sureau
Jus d’orange Michel, jus multivitaminé Michel	 20 cl	 5
Alpinesse Bitter Lemon	 20 cl	 5
Red Bull Organics Mate	 33 cl	 5
Red Bull, Red Bull Sugarfree	 Dose 25 cl	 5
Red Bull Summer Edition	 Dose 25 cl	 5

B O I S S O N S  C H A U D E S

Café crème, espresso		  4.8
Double espresso		  6.5
Café au lait		  5.5
Latte macchiato, cappuccino		  6
Thé-Teabo		  5.5
Ovomaltine (froid/chaud)		  4.5
Chocolat (froid/chaud)		  4.5

B I È R E

BIÈRE PRESSION
Feldschlösschen Hopfenperle	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5
Zähringer Amber	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5 
BIÈRE EN BOUTEILLE
Simmentaler Mountain Pale Ale	 33 cl 	 7 

BIÈRE SANS ALCOHOL
Feldschlösschen Weizenfrisch	 33 cl 	 5

V I N S  B L A N C S 	 10 cl	 75 cl

Petite Arvine Château Lichten Wallis AOC  	 9	 56 
Caves Rouvinez, Valais, Suisse, 2021/2022
Chasselas Johanniter Sélection Bielersee AOC	 8	 52 
Martin Hubacher, Berne, Suisse, 2021/2022

V I N S  R O U G E S 	 10 cl	 75 cl

Pinot Noir, Bielersee AOC, Johanniterkeller	 9	 59 
Martin Hubacher, Berne, Suisse, 2021/2022
Merlot del Ticino DOC, Baiocco 	 9	 62 
Guido Brivio, Tessin, Suisse, 2021/2022

E N T R É E  &  S A L A D E

Salade verte croquante . > h		  12
julienne de légumes et croûtons aux herbes et ail

Salade de couscous à la menthe > h		  16
avec émincé à base de plantes mariné 
et brunoise de légumes

Salade tomate mozzarella >		  14
roquette, l'huile de basilic et oignons rouges

P L AT  P R I N C I P A L E

Beef Pasta 		  26
Penne à la sauce tomate
lanières de bœuf suisse sautées et fromage Sbrinz

Involtini d'aubergine g h |		  25
farcies de fromage frais végétalien, 
de légumes et de basilic

Rôti de porc à la sauce au vin rouge . 		  32
purée de pommes de terre et légumes de saison

Roastbeef		  34
finement tranché et servi froid
sauce tartare
au choix accompagné de pommes frites ou de salade

D E S S E RT

Tiramisu aux fraises maison 		  12

Notre staff vous donnera volontiers des informations sur les ingrédients de nos plats qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.
Tous les prix s’entendent en francs suisses avec TVA à 8.1%

végetarien> g végan | sans gluten h sans lactose

Apéro-Vins

Prosecco Ruggeri DOC	 8 | 52
Argeo, Glera,
Veneto, Italie

Nez Noir Rosé, AOC Valais	 8 | 52
Domaines Rouvinez,
Valais, Suisse, 2020 / 2021

. tous les ingrédients proviennent d'un rayon de 30 km


